


PLAN DE ACTUACIÓN SOBRE EL 
DESPERDICIO ALIMENTARIO PARA UNA 

ECONOMÍA CIRCULAR: 

“ALCORCÓN, ¡PARA COMÉRSELO!”.
Alcorcón, 18 de noviembre, 2024



Bienvenidas, bienvenidos…
y gracias por venir!!!







1. ¿Quién? Unidad de Consumo de la Concejalía de Salud 
Pública, Consumo y Bienestar Animal.

2. ¿Cómo?  Plan de actuación contra el desperdicio 
alimentario para una economía circular.

3. ¿Porqué? Para reducir el desperdicio de 
alimentos mediante prácticas sencillas, viables y 
efectivas.

PLAN DE ACTUACIÓN SOBRE EL DESPERDICIO 
ALIMENTARIO PARA UNA ECONOMÍA CIRCULAR:



 

• Fomentar un cambio de actitudes y procedimientos 
para minimizar el desperdicio alimentario. (Reduce)

• Aumentar la fracción reciclable de residuos para 
reducir la presión ambiental. (Recicla)

• Contribuir a un modelo más sostenible de producción 
y consumo, apoyando la economía circular.(Reutiliza)

Objetivos :



Objetivos :



Beneficios directos empresas.

• Ahorro económico.
• Imagen moderna y solidaria.

• Responsabilidad social corporativa.
• Ética.



Resultados Alcorcón.
• Todos los restaurantes encuestados planifican las compras.
• El 84% planifican los menús para aprovechar y transformar.
• El 68% aplican las TIC para realizar menús y gestionar mejor los stocks.
• El 98% ofrecen a sus clientes poder llevarse las sobras
• El 86% ofrecen envases reutilizables o fácilmente reciclables para los 

alimentos. 
• El 80% utiliza las redes sociales para promocionarse o hacer reservas.
• El 74% utiliza el sistema FIFO para el control de los stocks.
• Sólo el 12% tienen sistemas de control o auditoria del desperdicio.



Resultados Alcorcón Reutilizar.

• El 44% elabora otros platos con los alimentos elaborados, 
debidamente conservados que no se demandaron por los clientes 

• El 50% de los restaurantes tiene acuerdos con sus proveedores para 
retornar los envases.  

• El 62% utiliza en la cocina envases reutilizables.
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Resultados Alcorcón Reutilizar.

• El 24% de los restaurantes colabora con entidades benéficas del 
municipio o personas físicas en la donación de alimentos que no han 
sido consumidos.

• Solo el 10% de los restaurantes utiliza plataformas para ofrecer 
alimentos que no se han consumido en el restaurante y tienen una 
fecha de consumo próxima a caducar.



Resultados Alcorcón Reciclar.

• El 28% de los restaurantes dispone de un lugar para hacer compost con los 
restos orgánicos (frutas, verduras y restos de comidas preparadas).

•  En el 92% de los restaurantes, los aceites usados, son recogidos por una 
empresa que los utiliza en la generación de energía (Biodiesel)

• De los restaurantes visitados el 26% dispone de compactadores para 
reducir el volumen de los materiales reciclables como el cartón y el 
plástico.



Alcorcón, ¡Para comérselo!” Un 
sello de calidad.

Un sello de distinción para los establecimientos que 
implementan buenas prácticas contra el desperdicio de 

alimentos. 
Los que cumplan los requisitos recibirán un distintivo 
para exhibir en su local y se mencionarán en la web de 
la Unidad de Consumo del Ayuntamiento y cualquier 

publicación derivada. 



¿Cómo Obtener el Distintivo?

En este año de inicio, los distintivos se 
otorgarán según criterio de los Inspectores 
de la Unidad de Consumo del Ayuntamiento.



¿Cómo Obtener el Distintivo?
Si un establecimiento de hostelería desea obtener el 
reconocimiento “Alcorcón, ¡Para Comérselo!” deberá 
aplicar las siguientes medidas:
 1.Dar salida a los excedentes a través de apps.
 2. Donar excedentes,  preferiblemente a ONG locales.
 3.Separar adecuadamente todas las fracciones de 
residuos, incluido el residuo orgánico
 4.Formar e informar al personal de aquellas medidas 
de prevención que se adopten.



¿Cómo Obtener el Distintivo?
Una vez puesto en marcha el plan:
Comunicarlo a la Unidad de Atención al 
Consumidor del Ayuntamiento de Alcorcón 
(omic@ayto-alcorcon.es), desde donde se 
comprobará mediante inspección.

Todos los distintivos se renovarán al 
los dos años. 















GRACIAS!!!
@AlcorconSalud
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